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多糖纯化注意事项

纯化简介

多糖是一类天然高分子化合物，它是由醛糖或酮糖通过苷键连接在一起的多聚物，常

由一百个以上甚至几千个单糖基通过糖苷键连接而成的。在高等植物、藻类、菌类及动物体

内均有存在。按其来源，多糖可分为动物多糖、植物多糖、微生物多糖以及人工生物合成多

糖等，具有多种生物功能，是构成动植物和微生物的细胞外结构物质、能量物质；作为生命

过程中起核心作用的分子如遗传物质、酶、抗体、激素、膜蛋白和脂类，多糖是其不可缺少

的组成部分，多糖还可与蛋白质、脂类形成的糖蛋白、脂多糖，在细胞的识别、分泌以及在

蛋白质的加工和转移等方面起作用。

纯化原则

多糖类物质结构复杂，由不同分子质量的中性或酸性糖混合组成，具有微观不均一性。

多糖分离纯化的核心是获得低分散性、电荷均一的多糖，以适宜后续结构解析和活性功能的

深入分析。分离纯化原则是在不破坏多糖活性的前提下进行多糖的分离纯化。尽量不引入新

的杂质，或引入的新杂志易于除去，如小分子盐类可经过透析作用除去，铵根离子可通过加

热挥发除去等。

方法及局限

1 分级沉淀法

用乙醇进行分级分离适用于大规模分离。但该法往往需要多次重复进行才能达到较好

的效果，为避免生物活性大分子变性失活，沉淀应在低温下进行，且需确保连续 5次加入

沉淀剂时无沉淀产生。

2 季铵盐络合法

季铵盐及其氢氧化物可以酸多糖形成不溶性沉淀，多用于酸性多糖分离。如需分离中

性多糖，需加入硼砂缓冲液使糖酸度提高或调解溶液 PH。不用于碱性多糖的分离纯化。

3 凝胶柱层析法

该方法不宜用于粘多糖的纯化。

4 离子交换层析
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该方法适用于分离各种酸性、中性与粘多糖，但多于凝胶柱层析交替使用，达到较好

的分离纯化效果。

5 透析法

该方法操作简单、技术成熟，但周期较长需要 2-3d，常温条件下可能造成多糖变质，

需在使用时加入少量防腐剂。

6 三氯乙酸法

该方法可大概率去除蛋白质等杂质，但多糖在三氯乙酸中不稳定，糖苷键容易断裂，

造成多糖损失，回收率低。

7 Sevag法

Sevag法分离多糖中蛋白质较为有效，但所用试剂氯仿为有害物质，可造成多糖活性

下降和有害物质残留。

影响因素

1 难溶于水

难溶于水，可溶于稀碱溶液。如半乳糖，粉碎后需用 NaOH容易提取。

2 温度影响

在低温下难溶于水，需加热到 70-80℃后用氯仿提取。

3 粘多糖

粘多糖与蛋白质常以共价键结合，提取时需破坏粘多糖与蛋白质的结合键，增加了提

取难度。常用蛋白水解酶或碱处理，促进粘多糖提取。
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